Pranzo con

~ di Bracca

MENU’ ADULTO - 35€*

Mousse al caprino tartufato con bresacla, salamino e formaggio di capra
preparato dallAzienda Agricola LA CAMOSCIATA

Zuppa autunnale al tartufo nero di Bracca, porcini e castagne
preparato dal Ristorante-Pizzeria GENZIANELLA

Lasagne al tartufo nero di Bracca e taleggio
preparato dalla Trattoria LA TAVERNETTA

Bocconcini di vitello cotto al latte e tartufo nero di Bracca
preparato dalla Trattoria DENTELLA

Polenta
Acqua naturale e frizzante
Caffe

MENU' BAMBINO - 10€*

Pasta al pomodoro o bibte,  \ e, A
birre e amari - s

Cotoletta i .. _ -

glenta ; Prenotazione obbiigatoria entro  26/9

Acqua naturale e frizzante al numero 334 6501694

*Neiprezzi sono esclusi §

POSTI DISPONIBILI LIMITATI



10:00
10:30

11:45
12:30

15:00

17:30

18:30

Durante la giornata: RISTORANTI
SERVIZIO BAR e PANINI, GONFIABILI, Bar_ﬁ:ﬂgi‘:i:rgﬁ U
TRUCCABIMBIe... Ristorante-Pizzeria GENZIANELLA 0345.97001
TANTE ALTRE SORPRESE! TrattoriaDENTELLA 0345.97105

Y DOMENICA 29 SETTEMBRE 2024
Presso AREA FESTE di BRACCA (BG)

Apertura della festa
con mercatini e banchi vendita di prodotti locali

ll mondo segreto dei tartufi
Banco espositivo con varie specie di tartufi osservabili al microscopio

Aperitivo tartufato
preparato dal Bar-Pizzeria Frozen

Pranzo con menu a base di tartufo nero di Bracca
presso la tendostruttura (prenotazione entro il 26/9)

Gara di ricerca con cani da tartufo non competitiva
Per ogni tartufaio: 10€ per il 1° cane, 5€ dal 2° cane
scrizioni al n°® 334 14 22 496 - A seguire, premiazione dei cani

Showcooking con lo Chef Stella Michelin Ezio Gritti
Dimostrazione pratica sulfuso del tartufo nero in cucina

Apericena a base di tartufo nero di Bracca
Tre tappe gastronomiche con partenza dallarea feste
(Prenotazione entro il 26/9 al 334 650 1694 - costo 10€)

TrattoriaLATAVERNETTA 0345.97172



